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De productvoordelen:
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* Nieuwe generatie verbeteraar

* Geschikt voor wit brood en bruin brood
* Heerlijke smaak van mout/gist

e Crote tolerantie bij het productieproces
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* Ceeft een langere versheid, met een
onvergelijkbare zachtheid

® Geschikt voor het invriezen en
rijsonderbreking

Verpakking : emmer van 20 kg
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Lesjavantages du produit:

® Nouvelle génération d'améliorant ® Une excellente fraicheur

e Convient pour le pain blanc avec un moelleux incomparable
ainsi que le pain demi-gris ® Adapté a la congélation et

e Délicieux golit de malt/levain a la fermentation différée

® Grande tolérance dans tous Emballage : seau de 20 kg

les procédés de fabrication
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